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Le Petit Bois

Grolleau Gris Vin de France
2025 11,5% alc.

Caractéristiques génerales

Cépage: Grolleau Gris

Appellation: Vin de France

Type de vin: Vin Gris

Terroir: Petit cailloutis de Quartz Blanc et Schistes sur Argile, sol léger, vigne orientée Est-Ouest,
pente de 10%

Age des vignes: 20 ans

Mode de culture: Agriculture biologique, en cours de certification (2°™ année)

Travail du sol soigné, taille courte, ébourgeonnage rigoureux et relevages successifs manuels.

Vinification et ¢levage

Récolte: manuelle, le 30 aolit 2025.

Vinification: Macération pelliculaire de 24h, transfert par gravité vers le pressoir, pressurage long et
délicat, débourbage statique a froid, fermentation par levures indigénes a 'aide d'un pied de cuve.

Elevage: 6 mois en cuve de béton brut.
Mise en bouteille: fin février 2026.

Service et Dégustation
Profil: Vin gris aux délicates notes fruitées, il peut étre servi a une température de 12°C.
Potentiel de garde: 3 ans

Accords mets/vin: Son profil délicat et présentant des notes de petits fruits rouges en fait un vin idéal
pour l'apéritif, pour accompagner une salade d'été ou une cuisine asiatique pas trop épicée.



